
IL NOSTRO PROGETTO
Il nostro olio è il frutto di un progetto che abbraccia l’inclusività e il valore sociale.
Nato dalla passione e dall’impegno di ragazzi con talenti speciali, questo olio rappresenta 
non solo un’esperienza gustativa unica, ma anche un passo verso un futuro migliore.

IL NOSTRO OLIO
Questo olio extra vergine di oliva 100% Italiano è un olio non filtrato prodotto con olive 
coltivate, raccolte e molite in Italia e provenienti da agricoltura biologica. Si tratta di un 
olio leggermente fruttato e profumato. È un olio ricco di polifenoli e di altre sostanze 
volatili che, oltre a costituire una naturale difesa dell’olio, sono responsabili dei suoi 
profumi e sapori caratteristici.

IL GUSTO
Alla vista si distingue per il suo colore verde smeraldo brillante, segno di freschezza e 
qualità. Al naso sprigiona un profumo intenso, con note tipiche delle olive appena frante.
Al palato si presenta armonioso, con un gusto leggermente fruttato che esalta la naturale 
purezza delle olive italiane.
Ideale per esaltare ogni piatto con il sapore autentico della tradizione olearia italiana.

IMBOTTIGLIATO DA: FARCHIONI OLII S.P.A

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
100% ITALIANO 750ML

CONSIGLI IN CUCINA
Versatile e raffinato, questo olio esalta ogni preparazione in cucina con il suo equilibrio 
armonioso. Perfetto a crudo per arricchire insalate, bruschette e carpacci, si sposa con 
eleganza a sughi, salse e contorni, rispettando ed esaltando i sapori autentici degli 
ingredienti. Ideale per zuppe e verdure, dona un tocco di gusto senza sovrastare, 
valorizzando ogni piatto con la sua naturale delicatezza.
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